Kulinarischer Kalender 2023

Marz bis September
Fangfrischer Heringe

Hausgemachte Bratheringe

April bis Juni
Deutscher Spargel und Lamm

September
Wildspezialititen aus hiesiger Jagd
Pfifferlinge -Austernpilze — Steinpilze

Oktober
Entenbraten mit aromatischer Fiillung

November
Griinkohl satt

Génsebraten (ab 4Personen)

25 +26 Dezember
Weihnachtsmenii (Durchgehend geéffnet)

31.Dezember
Abends Silvestermenii




